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Arriva dalla Valle Versa,
nell’Oltrepo Pavese questo
Chardonnay che si presen-
ta con una elegante botti-
glia blu.

- Servito ad una temperatura
SRR  tra gli 8 e 10 gradi sapra re-
B e galare piacevoli emozioni,

sia utilizzato per aperitivi,
antipastti o per l'intero
pasto.

Chardonnay Frizzante




MESTEGHE

LE

e ————
LE MESTEGHE

. PROSECCO

i ol Origpine Crmpedistd
Trevise

Ottenuto da uve proveni-
enti da una zona storica-
mente vocata alla produzi-
one di Prosecco, accurata-
mente spumantizzato af-
finché possa esprimere al
meglio le proprie doti.
Spumante Extra Dry vinifi-
cato in bianco dopo una
soffice pressatura delle uve
e spumantizzato con il
metodo Charmat.

Prosecco Extra Dry D.O.C.




Lo Chardonnay 1L.G.P.
Terre Siciliane Elemen-
ti della Selezione Delta
del Vino e un vino
bianco che ci arriva
dalla Sicilia e si1 carat-
terizza per gli intesi
profumi di agrumi e
frutti tropicali e dal
persistente e sapido
sapore che lo rendono
. @ perfetto in abbinamen-
R to a cibi delicati.

Oleyer (27)/ o %

%

Chardonnay 1.G.P.

Terre Siciliane




CA’ br VILA

Questo vino bianco Trento
D.O.C. Metodo Classico
della selezione Delta del
Vino s1 caratterizza® pes
essere o spumante di prima
classe prodotto con uve
Chardonnay al 100%.
Pertetto come aperitivo,
ottimo con piatti a base di
pesce e vivamente consigli-
ato per le preparazioni piu
leggere e raffinate quali
carpacci e tartare di pesce.

Trento D.O.C.

Metodo classico




Questo Kerner Tre Cime e
decisamente un  vino
bianco IGT dal profumo
floreale, che ci stupisce per
la sua bella acidita e il pia-
cevole, fresco, retrogusto.
Ideale per antipasti leggeri,
insalate miste, piatti a base
di uova o funghi, pesce alla
griglia, perfetto con piatti a
base di pesce di lago, con
crostacei e molluschi, ab-
binati a salse. Incantevole
come aperitivo.

Kerner Ire Cime 1.G.T.




Nasce nelle colline reg-

giane questo Lambrusco
dell’Emilia IGP Vecchia
Quercia la cui produzione

si basa su vitigni autoctoni

della zona come il Lam-

brusco Salamino e dove le

uve vengono vinificate uti-
lizzando 1l tradizionale
metodo nella tipologia friz-

L zante oppure, da destinare
e B ) all’invecchiamento, come
" rosso fermo da uve Malbo

Gentile.

[Lambrusco dell’Emilia I.G.P.

La vecchia Quercia




Un omaggio sincero e
passionale ai vitigni a
bacca rossa, coltivato
nel cuore fertile della
Valle del Belice. In
questa terra baciata dal
sole e dalle brezze med-
iterranee, -1l . vitigh@
Syrah trova ['habitat
ideale per sviluppare
una ricchezza aromati-
ca inconfondibile, coni-
ugando note speziate e
fruttate ad una struttu-
ra avvolgente.

STyrah [.G.P

rre Siciliane




Questo pregiato vino rosso
della selezione Delta del
Vino viene prodotto con
une Sangiovese al 100% che
crescono e maturano su di
un ideale terreno argil-
lo-calcareo ricco si schelet-
Io.

Servito in ampi bicchieri
che ne esaltino I'aromatico
bouquet e I'deale compag-
no per piatti ben strutturati
a basi di carni rosse, selvag-
gina o formaggi stagionati.

Toscana Rosso 1.G.P.
Granduca Leopoldo




Questo Montecucco e un
rosso toscano D.O.C. dal
colore rosso rubino con

el lievi riflessi granata, dal

=== ricco ed intenso profumo
dai sentori di frutta e carat-
terizzato da note speziate.
Il Brigante al palato risulta
corposo, morbido e fresco
con piena struttura e tanni-
no evoluto, perfetto da ab-
binare coi salumi, la selvag-
gina, gli arrosti e 1 formaggi
stagionati.

Montecucco D.O.C.

[I Brigante




BARBARESCO

Nel cuore delle Langhe,
dove la nebbia autunnale
accarezza 1 filari regalando
al vitigno Nebbiolo la sua
identita pit pura, nasce il
Barbaresco DOCG.
Presente nella selezione dei
grandi rossi di Delta del
Vino, questo vino nonieE
solo un prodotto della
terra, ma 1l risultato di una
storia secolare fatta di ded-
izione, clima unico e una
tecnica di vinificazione che
rasenta la perfezione.

Barbaresco 13.0:€C L.
Delta del Vino




Questo Barolo D.O.CG.
della selezione Delta del
Vino s1 caratterizza “pes
essere un vino rosso di
prima classe, tanto da
essere considerato negli
ultimi anni “i1l Re dei vini, il

~: vino dei Re”.
"85%‘”“—4\%9" equilibrio di questo vino
@ rosso e dato da uve Nebbio-
z lo, le uniche utilizzabili al
BAROLO 100% per la produzione del
Barolo, prodotte in una ris-

g tretta area delle Langhe, in
- Piemonte.

Barolo D.O.C.G.
Delta del Vino




L’Amarone della Valpoli-
cella D.O.CG. e un viig
nobile nato storicamente da
un errore, che oggi noi tutti
ringraziamo che sia stato
COMmMmesso.

Un vino rosso ottimo in ab-
binamento a carni rosse,
piatti a base di selvaggina,
alla carne alla brace, a bra-
sati, formaggi stagionati e
anche a fine pasto da con-
versazione, uno dei pochi
vini ‘da divano’ del panora-
ma italiano.

Amarone della Valpolicella
D.O.C.G. Classico




Il Valpolicella Ripasso € un
vino 1osso prodotto con
uve Corvina (40%), Rondi-
nella (30%), Corvinone (25%)
pit un altro 5% di uve varie.
Servito ad una temperatura
di 18°-19° in ampi bicchieri,
e un vino da arrosto che si
accompagna bene con 1
primi piatti, tutte le carni,
sia alla griglia che brasate, e
formaggi stagionati e fer-
mentati, con antipasti di
montagna, salumi, selvag-
gina.

\Iggcl)Pollcella Ripasso

C. Classico Superiore




Nato da un'accurata selezi-
one manuale di uve Gar-
ganega, Cortese e Moscato
Bianco lasciate appassire in
fruttaio, I'Adelia e un passi-
to dal Iuminoso colore
giallo dorato, dal bouquet
delicato ed avvolgente,
ricco di note di zagara e
miele. Al palato si presenta
dolce, intenso e di grande
persistenza, affinato per
10-12 mesi in barrique di
rovere francese per un
finale lungo e armonioso.

Passito Bianco
Adelia




L'Elisir Marezzano, che ci
arriva da un’azienda a
conduzione  famigliare
della pianura trevigiana, e
un liquore a base di vino
Raboso e Marzemino con
aggiunta di sciroppo di
marasca, spezie naturali,
zucchero e alcol.
Ideale in abbinamento a
\ dessert, cioccolato fonden-
- te, alla panna cotta ricop-
m*m'ﬂ’wo erta con frutti di bosco e
dolci in genere con la pre-
senza di cacao.

L A" Baradcl

Elisir Marezzano
Ca’ Baradei
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L'eleganza del grande vino racchiusa nel calore
del legno.

Realizzate con cura artigianale, le nostre cas-
sette in legno - da 2 o 3 bottiglie - rappresenta-
no il contenitore ideale per trastormare le tue
selezioni preferite in un dono prestigioso e
senza tempo.

Cassette Re§alo
Delta del Vino
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| nostri panettoni

Panettone artigianale BONFISSUTO a lievitazione
B naturale realizzato con solo lievito madre.
Uno dei piu apprezzati per la golosa copertura di
cloccolato bianco e la cascata di pistacchi tostati.
| All'interno dell'elegante packaging, un barattolo
da 200gr di crema di pistacchi e un pratico spalmino.

elvino.com
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| nostri panettoni

| panettone artigianale BONFISSUTO a lievitazione
naturale che mette tutti d’'accordo.

Jna pasta soffice e profumata arricchita dalla
copertura di cioccolato al latte e dalla granella di
nocclole tostate.

All'interno della vivace e preziosa scatola, un pratico
spalmino e un barattolo da 200gr di crema di
noccilole selezionate.

elvino.com
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| nostri panettoni

e |l Panettone artigianale BONFISSUTO per ecce
. che accoglie tutto il profumo della bacca di vani
| sentori degli agrumeti siciliani.
1zionale morbidezza impreziosita da uvetta

sultani

na e canditi di arance del territorio.

elvino.com

lenza

glia e
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L GRANDE VINO, A PORTATA DI VOCI

atti consigliare dai nostri esperti per
)vare la selezione su misura per te.

maci ed effettua il tuo ordine inun-
penseremo nol a consegnat
Rglesideri, per te.ous

deltadelvino.com



